Mit Fingerspitzengetiihl durch die Krise

Michael Knull ist einer der beiden letzten Mdller im Land / In Rostock kdmpft er in seinem kleinen Familienbetrieb gegen die Konkurrenz der GroBbetriebe

ROSTOCK Griffig muss es
sein und nicht zu fein. Immer
wieder 6ffnet Michael Knull
die Klappe iiber den Stahlzy-
lindern seiner Walzenstiihle
und greift hinein. In seine
Hand rieselt Weizenschrot.
Nach mehr als 20 Jahren in
seinem Beruf fiihlt der Miil-
ler an dem gebrochenen
Korn, ob alle Walzen in seiner
Miihle richtig eingestellt
sind. ,Das Fingerspitzenge-
fiihl ist wohl das Wichtigste,
sagt er iiber sein Handwerk.
Und es ist auch sein wichtigs-
tes Kapital. Gerade jetzt, ge-
rade in Krisenzeiten.

Von seinem Vater hat Mi-
chael Knull einst die Miihle
am Rostocker Petridamm
iibernommen, der wiederum
von seinem Vater. Seit 1924
ist die letzte funktionstiichti-
ge Miihle Rostocks nun im
Besitz der Familie. Thr heuti-
ger Chef, Michael Knull, ist
ein stiller Mann. Dass er stolz
darauf ist, dass die Miihle an
ihrem historischen Standort
immer noch arbeitet, verrit
nur sein vorsichtiges Lé&-
cheln, wenn er von der lan-
gen Geschichte des Betriebes
erzdhlt. Und davon, wie seine
Miihle l1auft. Und sie lauft be-
standig.

Bis zu zwolfmal
durch die Walzenstiihle

Von halb sechs am Morgen
bis in die Abendstunden
prasselt das Korn auf die
Stahlwalzen, wird gebro-
chen, gesiebt, wieder und
wieder durch die Walzen ge-
schickt. Zehn- bis zwdlfmal
passiert ein einziges Getrei-
dekorn die Walzenstiihle, bis
es fein genug gemahlen ist,
um als Mehl verkauft zu wer-
den. Die Kunden sind heute
kritisch, das weif3 Michael
Knull. Nur mit Qualitit kann
er sie halten.

Deshalb kontrolliert er im-
mer wieder das gebrochene,
gequetschte, gemahlene
Korn, bevor es durch die Plas-
tikrohre in die nichste Ma-
schine geschickt wird. Mit
seiner trockenen rechten
Hand greift er unter die Klap-
pe in den Getreidestrahl, der
aus der Reinigungsmaschine
rinnt, fiihlt, riecht, priift, ob
noch schwarze Korner zu se-
hen sind. Michael Knulls Weg
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In den Morgenstunden beginnt Michael Knull mit seinen Kontrollen:

Ins Wohnhaus eingemauert: ein alter Miihlstein aus dem Betrieb

TR E
e schickt Michael Knull sein Mehl zu
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Von der-ll.aderampedéTMuhl
den Béckern in der Region.

HINTERGRUND: DIE MUHLE AM ROSTOCKER PETRIDAMM

..reprasentiert eigentlich die Reste der einstigen Bartelsdorfer
Windmiihle, die 1913 abgebrannt war. Wirtschaftsgebédude des
Miihlenhofes wurden 1924 von den Briidern Hans und Hermann
Knull zu einer Motormiihle umgebaut, deren Maschinen seit 1945
mit Strom angetrieben werden. Die Muhle Knull ist eine der weni-
gen noch produzierenden Miihlen des 20. Jahrhunderts in Meck-
lenburg-Vorpommern.
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Nur wenn sein Mehl nicht ZL.J fein ist, sind seine Kunden zufrieden.

iiber die verschrammten Die-
len ist immer derselbe. Von
Maschine zu Maschine, von
Klappe zu Klappe.

Durch den hélzernen Bo-
den dringt das grelle eint6ni-
ge Motorengerdusch. Im Kel-
ler laufen die Elektromoto-
ren, die alle Geridte auf den
drei Etagen des Backsteinge-
biudes antreiben. Mit Wind-
kraft wird ldngst nicht mehr
gearbeitet, jedenfalls hier
nicht. ,Weil es wirtschaftli-
cher ist“, sagt Michael Knull.
Und mit der Windkraft, da
verdienen heute in Rostock
andere ihr Geld. Die grofien
Hersteller von Windriadern
zum Beispiel. Die haben ih-
ren Sitz im Industriegebiet.
Und ihre Produkte stehen in
den grofien Offshore-Wind-
parks, drauflen, in der Ost-
see.

Von 3000 Standorten
sind nur zwei geblieben

Von insgesamt 3000 Miih-
lenstandorten in Mecklen-
burg-Vorpommern sind die
Knullsche Miihle in Rostock
und die Nordland Miihle in
Jarmen (Kreis Demmin) die
einzigen, die {ibrig gebleiben
sind. Die einzigen, die trotz
des Miihlensterbens Anfang
des 20. Jahrhunderts, trotz
der Zusammenschliisse vie-
ler Miihlen zu Produktions-

genossenschaften zu DDR-
Zeiten und trotz der Konkur-
renz durch Grof3betriebe in
anderen Bundeslindern zu
Nachwendezeiten noch pro-
duzieren.

Warum die Miihle am Ros-
tocker Petridamm als einzige
von ehemals etwa 20 Wind-
und Wassermiihlen in der
Hansestadt {iiberlebt hat,
kann Michael Knull nicht er-
kliren. Es miissen eben im-
mer die richtigen Entschei-
dungen in der Familie gewe-
sen sein. Wie damals, als sein
Groftvater nach dem Brand in
der alten Windmiihle auf der
Anhdhe mit dem gesamten
Betrieb in das Wirtschaftsge-
biude an der Warnow umzog
und den Antrieb vollstindig
auf Gasgeneratoren und
Elektromotoren umstellte.

Oder Jahrzehnte spiter, als
sein Vater zu DDR-Zeiten die
Miihle bewirtschaftete und
niemals mehr als zehn Ange-
stellte beschéftigte - den Pri-
vatbetrieb deshalb nicht als
Produktionsgenossenschaft
fiihren musste und auch
nicht dabei zusehen, wie er
verstaatlicht wurde. ,Das
war spiter ein guter Start in
die Marktwirtschaft®, sagt
Michael Knull heute. Er
selbst stieg 1985 ein, kennt
noch die LKW der Einkaufs-
und  Liefergenossenschaft

des Bicker- und Konditoren-

handwerks, die téglich ka-
men und die Mehlsicke an
der Miihle abholten, um sie
zu den Bickern im Bezirk
Rostock zu bringen.

Wenige Kunden suchen
regionale Produkte

Heute liefern Michael
Knullund seine beiden Ange-
stellten selbst aus. Auch das
ist ein Mittel gegen die Krise:
Besserer Service fiir die Kun-
den. Die meisten von ihnen
sind immer noch die Bicker
aus der Region. Manche le-
gen besonderen Wert darauf,
dass sie regionale Produkte
erhalten. Davon profitiert
Michael Knull.

Sich auf die Wiinsche sei-
ner Kunden einzustellen, hat
er seit der Wende gelernt.
Einmal in der Woche wirft er
nun die alte Schrotmiihle an.
Auf traditionelle Weise zer-
malmen zwei Mahlsteine das
Getreide, dass durch ein
Loch im oberen Stein auf die
feste Platte darunter rinnt.
Das Ergebnis: Backschrot. 30
Sécke a 50 Kilo pro Stunde.
,Wird nur von wenigen ver-
langt, aber wir sind die einzi-
gen, die das noch machen“
erklart Michael Knull. Das ist
wieder so ein Trick.

Der Miiller zuckt mit den
Schultern, dreht sich zur
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Mehlmischmaschine gegen-
iiber des alten Steins und 6ff-
net wieder die Klappe. Mit
zwei Griffen in die zerklei-
nerten Weizenkorner fiihlt
er, dass eine der Walzen
nachjustiert werden muss.
HPassiert immer, wenn die
warm werden®, sagt er.

Das Weizenmehl, das in
Pfundpackungen im Super-
markt steht, produzieren
grofle Industriemiihlen. Die
Konkurrenzbetriebe in
Norddeutschland haben 50
bis 100 Mitarbeiter und sind
effizienter bei der Verarbei-
tung. Um neben ihnen auf
dem Markt zu bestehen,
musste sich der Miiller vom
Petridamm Nischen suchen.
Das Backschrot zum Beispiel.
Oder Roggenmehl, das es frii-
her hier nicht gab. Und das
Futtermittel. Michael Knull
mischt und verkauft nun
Mais und Weizen als Tier-
nahrung. Auch Spezialfutter
hat er mittlerweile im Ange-
bot. Das kommt dann aller-
dings von weiter her, aus Nie-
dersachsen zum Beispiel.
»2Manchmal haben wir hier
sogar Hirse aus China“, sagt
er und schaut aus dem Fens-
ter nach drauflen. Das Licht,
das durch die Scheibe fillt,
lasst seine hellen Augen hin-
ter den staubigen Brillengla-
sern noch heller wirken. Mi-
chael Knull kratzt sich am
Hals. ,Nur der Hafer lduft
nicht mehr so gut“. Frither
hitten viele Pferdebesitzer
bei ihm eingekauft. ,,Es sind
weniger geworden, die sich
Pferde leisten®, sagt er.

Michael Knull macht wei-
ter, trotz der Absatzschwie-
rigkeiten beim Hafer, trotz
der Krise, von der die Leute
sprechen. Wichtig sei eben,
dasserweiter auf verniinftige
Qualitdtachtet - vom Einkau-
fen des Getreides bis zum
Einsacken des Mehls. , Und
dann muss man eben gucken,
was die Kunden sonst kaufen
wollen, sagt er. Vielleicht
kaufen sie ja doch mehr Fut-
ter fiir kleinere Tiere. Oder
fragen nach solchem fiir spe-
ziellere Arten. Michael Knull
ist zuversichtlich. Er wird es
herausfinden. Und auch da-
bei ist sein Fingerspitzenge-
fithl sein wichtigstes Kapital.
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